
VALORIZACIÓN SOSTENIBLE DE LA LANA DE OVEJA MEDIANTE  LA 
OBTENCIÓN DE LANOLINA: CARACTERIZACIÓN QUÍMICA Y 

EVALUACIÓN DE SU POTENCIAL FUNCIONAL

La pérdida de valor comercial de la lana ha convertido este recurso en 
un subproducto de escasa rentabilidad para las explotaciones ovinas. 
Ante esta situación, se plantea la valorización de la lanolina como una 
estrategia para generar valor añadido previo a su comercialización. 

En el marco de la economía circular, se plantea la hipótesis de que la 
recuperación y reutilización del disolvente en sucesivos ciclos de 
extracción permite mantener un rendimiento adecuado y obtener una 
matriz lipídica con una composición química y unas propiedades 
bioactivas de interés.

El objetivo fue obtener y caracterizar la lanolina extraída mediante 
procedimientos sostenibles, evaluando su funcionalidad y sus 
aplicaciones comerciales para mejorar la rentabilidad de este recurso.
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1. Introducción 2. Metodología

Obtención de la lanolina

Caracterización química: 

• 1 Esteroles LC-DAD 

• Ácidos grasos GC-FID

Propiedades bioactivas:

• Act. Antioxidante (2ABTS, 3 DPPH, 4FTC), Act. antimicrobiana 

(recuento UFC agar) y Factor de Protección Solar (FPS)

 3. Resultados

3. 1. Rendimiento de extracción lanolina y recuperación del disolvente 3. 2. Caracterización química

3.3. Propiedades bioactivas: Actividad antioxidante

Figura 1. Rendimiento de extracción de lanolina cruda y eficiencia de recuperación del disolvente en porcentaje, de tres 

muestras independientes de lana (R1, R2 y R3) utilizando el mismo disolvente y las mismas condiciones experimentales. 

Datos expresados como media ± SD (n = 3). Sin diferencias estadísticamente significativas entre ciclos (p > 0,05).
Figura 2. Perfil químico de la lanolinas cruda y comercial. Esteroles determinados por LC-DAD y  Ácidos grasos 

determinados por GC-FID. 

Figura 3. Actividad antioxidante de la lanolina cruda frente a la comercial. Ensayo ABTS de la lanolina cruda (la lanolina comercial no mostró actividad interpretable en el 

rango de estudio). Ensayo DPPH. Ensayo de peroxidación lipídica (FTC). Los datos representan la media ± SD (n = 3).

3.4. Propiedades bioactivas: 

Actividad antimicrobiana

Figura 4. Porcentaje de inhibición del crecimiento frente a 

Escherichia coli, tratada con lanolina cruda y comercial a una 

concentración de 0,1 mg mL-1 ,  (no se detectó inhibición del 

crecimiento en Listeria innocua y  Staphylococcus aureus bajo las 

condiciones experimentales estudiadas). Los datos representan la 

media ± SD (n = 3). 

3.5. Factor de Protección Solar 

(FPS in vitro)

Figura 5. Factor de Protección Solar (FPS) in vitro de las lanolina 

cruda y comercial. Los datos se expresan como media ± SD (n = 3). 

4. Conclusiones
El rendimiento de extracción y la recuperación del disolvente se 

mantuvieron constantes entre ciclos de reutilización, sin diferencias 

significativas. La lanolina cruda presentó una abundancia relativa de 

dihidrolanosterol y ácido oleico más elevada, mayor capacidad captadora de 

radicales en DPPH y ABTS, un valor superior de FPS in vitro. 

Por su parte, la lanolina comercial destacó en el ensayo de inhibición de la 

peroxidación lipídica (FTC) y mostró una mayor actividad antimicrobiana 

frente a E. coli en comparación con la lanolina cruda. 

Los resultados respaldan que la extracción sostenible de la lanolina es una 

estrategia para incrementar el valor añadido de la lana, gracias a sus 

propiedades funcionales y aplicaciones comerciales, y contribuiría al 

aprovechamiento integral de la lana y a los principios de la bioeconomía 

circular.
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