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o Introduccion

El cambio climatico esta aumentando la variabilidad interanual en la disponibilidad de bellota
durante la montanera, lo que puede dificultar que algunos cerdos ibéricos alcancen las ganancias
minimas de peso exigidas por la Norma de Calidad (RD 4/2014).

Objetivo: analizar el efecto de la suplementacion en la fase final del engorde de cerdo ibérico de
montanera con bellota procedente de intensivo y regadio en la calidad de carne de presa ibérica
(oxidacion lipidica, tocoferoles, acidos grasos).
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Media % error. AGS: acidos grasos saturados; AGMI: monoinsaturados; AGPI: poliinsaturados. Sin diferencias significativas entre grupos (p 2 0,329).

e Conclusiones

Estos resultados indican que la suplementacion con bellota de regadio puede constituir una
estrategia de adaptacion frente a la escasez de bellota natural sin comprometer el perfil lipidico de la
presa fresca.
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